
 
 

MARINEHOF 
 

TAGESKARTE -  AB 13.00 UHR 
 

SAMSTAG, 10. OKTOBER 2026  
 

Vorspeisen 
 
Pikante Paprika-Tomaten-Suppe 7 
Petersilie   8.50 
 
Wirsingröllchen 7 
Hirtenkäse | Chili | Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette | Salat     9.50 
 
Matjesfilet „Royal“ Doppelfilet | Neufang 2026 1,7 

Hausfrauensauce | Schwarzbrot 13.50 
 
 

Hauptgerichte 
 
Blätterteig-Auflauf 
Rote Bete | Apfel | Fenchel | Bergkäse | Salat 18.50 
 
Kürbis-Ragout 
Tomaten | Steckrüben | Blattspinat | Majoran | 
Stangensellerie | Risoni | Fenchel-Zitronen-Dip | Kräuter 16.50 
 
Hokaidokürbis-Knödel 
Salbeibutter | geröstete Mandeln | Rukola | Parmesan 18.50 
 
Holländische Matjes „Royal“, Doppelfilet | Neufang 2026  7 

Hausfrauensauce | Bratkartoffeln   22.50 
 
Thüringer Bratwurst 1,7,10,b,c,d 
Pikantes Paprika-Rahm-Sauerkraut | Kartoffel-Rosenkohl-Stampf 19.50 
 
Kasslerbraten 7,,b,c,d 
Butterbohnen-Apfel-Majoran-Rahm-Gemüse | Kartoffel-Rosenkohl-Stampf 19.50 
 
Roastbeef 1,7,10  
Brasilianisches Weiderind | Bratkartoffeln | Remoulade | Salat  28.50 
 

Desserts 
 
Vanille-Creme im Glas 
Kirschen | dunkle Schokoladen-Ganache   6.50 
 
Rote-Beeren-Kuchen 
Vanillesauce   7.50 
 
Kirsch-Vanille-Creme-Tarte 
Blätterteig | Sahne   7.50 
 
 
Wir empfehlen: 
 
Augustiner Helles Alkoholfrei 0.5   6.00 
 
Liebe Gäste, Kartenzahlungen akzeptieren wir ab einem Wert von 10.-Euro 
 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 



 
 

MARINEHOF 
 

MENUE – FROM 13.00 
 

SATURDAY, OCTOBER 10, 2026 
 

Starters 
 
Spicy Bell Pepper and Tomato Soup 7 
Parsley 8.50 
 
Savoy cabbage rolls 7 
Shepherd’s cheese | Chilli | Lemon and olive oil vinaigrette | Salad  9.50 
 
‘Royal’ matjes herring fillet (double fillet) | Fresh catch 2026 1.7 
Homestyle sauce | Brown bread  13.50 
 

Main courses 
 
Puff Pastry Casserole 
Beets | Apple | Fennel | Mountain Cheese | Salad  18.50 
 
Pumpkin Ragout 
Tomatoes | Turnips | Leafy Spinach | Marjoram | 
Celery Stalks | Risoni | Fennel-Lemon Dip | Herbs  16.50 
 
Hokkaido Pumpkin Dumplings 
Sage Butter | Toasted Almonds | Arugula | Parmesan  18.50 
 
Dutch “Royal” Matjes Herring, Double Fillet | Fresh Catch 2026 7 
Homestyle Sauce | Sautéed Potatoes  22.50 
 
Thuringian Bratwurst 1,7,10,b,c,d 

Spicy Paprika-Cream Sauerkraut | Mashed Potatoes with Brussels Sprouts  19.50 
 
Roast Smoked Pork Loin 7,b,c,d  

Butter Beans with Apple, Marjoram, 
and Cream | Mashed Potatoes and Brussels Sprouts  19.50 
 
Roast Beef 1,7,10 
Brazilian Grass-Fed Beef | Sautéed Potatoes | Remoulade | Salad 28.50 
 
 

Desserts 
 
Vanilla Cream in a Glass 
Cherries | Dark Chocolate Ganache           6.50 
 
Red Berry Cake 
Vanilla sauce    7.50 
 
Cherry-Vanilla Cream Tart 
Puff Pastry | Whipped Cream 7.50 
 
 
We recommend: 
 

Augustiner Helles Non-Alcoholic 0.5  6.00 
 
Dear guests, we accept card payments for amounts of 10 euros or more 
 
If you have any allergies or food intolerances, please speak to our waiting staff 



 
 
 
Allergene 
 
 
1 Glutenhaltiges Getreide 
2 Krebstiere 
3 Eier 
4 Fisch  
5 Erdnüsse 
6 Sojabohnen 
7 Milch inkl. Laktose 
8 Schalenfrüchte (Nüsse) 
9 Sellerie 
10 Senf 
11 Sesam 
12 Schwefeldioxid und Sulfite (geschwefelt) 
13 Lupinen (Hülsenfrucht) 
14 Weichtiere 
 
 
a Farbstoff 
b Konservierengsstoffe 
c Antioxidationsmittel 
d Geschmacksverstärker 
e Eisensalze (geschwärzt) 
f Stoffe zur Oberflächenbehandlung 
g Süßungsmittel 
h Chininhaltig 
k Koffeinhaltig 
l Taurinhaltig 
 
 


